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Besucherzahlen der größten 
Festivals in 2023

 Markt

 Festivalveranstaltungen legen zu:
 > 500 in 2024
 Besucherkapazität in 2024

ca. 7 Mio. Besucher
Quelle: festival-alarm.com

 Gründe u.a.: 
 Künstler und Sänger bekommen

ein festes, planbares Salär 
 Musikverkauf CDs rückläufig,

Streamingdienste zahlen wenig
pro Titel

Quelle: Statista 2024

 Anzahl Versicherter der BGN bei
großen Festivalveranstaltungen:
 > 500



 Nach Dehoga Angaben weichen immer mehr Gastronomen auf die 
Bereiche Catering, Food Trucks und Eventservice aus. Eine stark 
wachsende Alternative zum klassischen Restaurantbetrieb. Gründe: 

 Personal und Wareneinsatz im voraus besser planbar, 

 Energiekosten überschaubar, 

 kaum Leerlaufzeiten (wie im Lokal vorhanden), 

 Preiskalkulation höher (Festivalbesucher sind bereit, den Preis zu zahlen),

 keine langfristige Mietbindung, 

 Besucher garantiert,

 Marktwachstum >10% per anno.

 Markt



 Historie, Rückblick

Weihnachtsmärkte 2018, 2019

 Bremerhaven, Stade, Hamburg, Lüneburg
 Zusammenarbeit mit GAA und Ordnungsamt

 Schausteller-Gastronomie eher positiv
 Gelegenheitsbeschicker eher negativ

 Ab 2019

 Ab 2019

 Ab 2022



 Impressionen

Thema Arbeitskleidung, PSA

Thema Flüssiggas



 Impressionen

Thema Verkehrswege, SRS



 Impressionen

Thema Elektrische Sicherheit



 Grundlegende Anforderungen zur Arbeitssicherheit im Bereich 
Gastronomie oft nur mangelhaft erfüllt, Grund Unkenntnis

 Arbeitssicherheit im Bereich der Veranstaltungstechnik deutlich weiter entwickelt,
Grund u.a. bessere Qualifikation

 Vielfältige, zusätzliche Gefährdungen gegenüber stationärer Gastronomie 
aufgrund von Umwelteinflüssen, Besuchern, Bedrohungslagen

 Häufig keine Kenntnisse zur gesetzlichen Unfallversicherung

 Besuchersicherheit ist zunächst der Schwerpunkt

 Status Sicherheit



Erstellung einer Mappe „Best Practice“ zur Anschauung vor Ort:

 Geeignete Bodenbeläge 
 Geeignete Auftritte, Arbeitstische mit Sicherungen
 Flüssiggas (Druckregler, Prüfnachweise, Aushänge, Unterweisungsnachweise)
 Flüssiggastransport (Möglichkeiten der Sicherungen und Gefahrenabwehr)
 Aufstellungsrisiken 
 Positivbeispiele
 Verweise auf Handlungshilfen der BGN

 Erste Maßnahme



 Leitfaden Festivals

Handlungsleitfaden
“Gastronomiebetriebe auf Festivals:

sicher und gesund betreiben“

Zielgruppen:

 mobile Gastronomiebetriebe
 Veranstalter
 Behörden
 sonstige interessierte Parteien

Verfügbar unter:
www.bgn-branchenwissen.de



 Aufbau des Leitfadens

Konkrete Handlungshilfe insbesondere zur Erstellung der Gefährdungsbeurteilung

Nennung der Anforderungen aufgrund spezifischer Gefährdungen bei der Tätigkeit

Nennung von Lösungsvorschlägen

Betrachtung besonderer Arbeitsmittel und Einrichtungen wie Verkaufsanhänger, 
Food Trucks, Zelte und Pagoden, Flüssiggas

Angebot von Vorlagen



 Aufbau des Leitfadens



 Aufbau des Leitfadens



 Aufbau des Leitfadens



 Umsetzung des Leitfadens vor Ort 

 Wirkt es denn auch?



 Umsetzung des Leitfadens vor Ort 



 Impressionen: Positiv



 Impressionen: Positiv



 Interessierte Parteien, Festivalorganisation, Wirksamkeit

Veranstalter 

Event-Agentur: 
Food Vertragsvergabe

Konzertagentur:
Programm, Künstler

Hardwarelogistik: 
Zelte, Pagoden,

Bühnen,
Food Trucks, Verkaufsstände

Catering für Künstler,
VIP Bereiche,

Mitarbeiter

Schausteller, 
fliegende Bauten

Catering für Besucher Sicherheitsfachkraft 

Behörden:
Lebensmittelhygiene 

Ordnungsämter, Polizei
Feuerwehr, Arbeitsschutz

Safety
Fokus Besucher

Non Food Händler

Besuchermanagement

Beschäftigte



 Erfolgsfaktoren und Ausblick

Die Wirksamkeit ist nur dann hoch, wenn auch mit dem Veranstalter und anderen 
interessierten Parteien bereits im Vorfeld kooperiert wird, nicht nur mit den 
einzelnen Betreibenden vor Ort.

Netzwerken, gezielte Kommunikation des Leitfadens, z.B. auf dem 
Branchenkongress Future of Festivals 2023

Handlungsbereitschaft der Verantwortlichen ist hoch, wenn Themen im Bereich 
Sicherheit und Gesundheit bekannt sind.

Vorgehen und auch der Leitfaden ist auf andere Bereiche der sich weiter 
entwickelnden nichtstationären Gastronomie (Event-Gastronomie) wie Fan-Meilen, 
Weihnachtsmärkte, zeitlich begrenzte Großveranstaltungen etc. übertragbar.



Vielen Dank
für Ihre Aufmerksamkeit.
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